
Иван-чай гранулированный чёрный 
Состав: 100% листья Иван-чая (кипрея узколистного), ферментированные, гранулированные, собранные в экологически 
чистых районах Нижегородской и Смоленской областей. Листья собраны вручную в период цветения и прошли все стадии 
изготовления чая: завяливание, ферментацию, сушку. По сравнению с листовым обладает более насыщенным вкусом. 
Глубокая ферментация после грануляции увеличивает полезные свойства Иван Чая, образуя новые соединения и увеличивая 

концентрацию витаминов и микроэлементов. При изготовлении используется щадящая сушка: при t = 40-45 ˚С, что 
позволяет сохранить все полезные свойства этого целебного растения. Нами не используется «Солнечное завяливание», 
«Солнечная ферментация» и «Солнечная сушка». 100 гр. / 200 руб. 

Иван-чай, гранулированный зелёный 
Состав: 100% листья Иван-чая (кипрея узколистного), слабоферментированные, гранулированные, собранные в 
экологически чистых районах Нижегородской и Смоленской областей. Листья собраны вручную в период цветения и прошли 
все стадии изготовления чая: завяливание, ферментацию, сушку. По сравнению с гранулированным чёрным обладает менее 
насыщенным цветом и лёгким вкусом свежих листьев Иван-чая. При изготовлении нашего Иван-чая используется щадящая 

сушка: при t = 40-45 ˚С, что позволяет сохранить все полезные свойства этого целебного растения. 100 гр. / 200 руб. 

Иван-чай, гранулированный с брусникой 
 Состав: 90% листья Иван-чая (кипрея узколистного), ферментированные, гранулированные, собранные в экологически 

чистых районах Нижегородской и Смоленской областей, 10% ягоды брусники для равномерности распределения, 
гранулированные вместе с Иван-чаем. По сравнению с гранулированным чёрным Иван-чаем обладает более выраженной 
кислинкой и вкусом сушёных ягод брусники. Листья собраны вручную в период цветения и прошли все стадии изготовления чая: 
завяливание, ферментацию, сушку. Глубокая ферментация после грануляции увеличивает полезные свойства, образуя новые 
соединения и увеличивая концентрацию витаминов и микроэлементов. При изготовлении используется щадящая сушка: при t 
= 40-45 ˚С, что позволяет сохранить все полезные свойства этого целебного растения. 100 гр. / 200 руб. 

Иван-чай, гранулированный с клюквой 
 Состав: 90% листья Иван-чая (кипрея узколистного), ферментированные, гранулированные, собранные в экологически 
чистых районах Нижегородской и Смоленской областей, 10% ягоды клюквы для равномерности распределения, 
гранулированные вместе с Иван-чаем. По сравнению с гранулированным чёрным Иван-чаем обладает более выраженной 
кислинкой и вкусом сушёных ягод клюквы. Глубокая ферментация после грануляции увеличивает полезные свойства, образуя 
новые соединения и увеличивая концентрацию витаминов и микроэлементов. При изготовлении используется щадящая сушка: 
при t = 40-45 ˚С, что позволяет сохранить все полезные свойства этого целебного растения. 100 гр. / 200 руб. 

Иван-чай, гранулированный с чёрной смородиной 
Состав: 90% листья Иван-чая (кипрея узколистного), ферментированные, гранулированные, собранные в экологически 
чистых районах Нижегородской и Смоленской областей, 10% ягоды черной смородины для равномерности распределения, 
гранулированные вместе с Иван-чаем. По сравнению с гранулированным чёрным Иван-чаем обладает более выраженной 
кислинкой и вкусом сушёных ягод чёрной смородины. Глубокая ферментация после грануляции увеличивает полезные свойства, 
образуя новые соединения и увеличивая концентрацию витаминов и микроэлементов. При изготовлении используется 
щадящая сушка: при t = 40-45 ˚С, что позволяет сохранить все полезные свойства этого целебного растения. 100 гр. / 200 руб. 
 
 



Иван-чай, гранулированный с облепихой 

Состав: 90% листья Иван-чая (кипрея узколистного), ферментированные, гранулированные, собранные в экологически 
чистых районах Нижегородской и Смоленской областей, 10% ягоды облепихи для равномерности распределения, 
гранулированные вместе с Иван-чаем. По сравнению с гранулированным чёрным Иван-чаем обладает более выраженной 
кислинкой и вкусом сушёных ягод облепихи. Листья собраны вручную в период цветения и прошли все стадии изготовления 
чая: завяливание, ферментацию, сушку. Глубокая ферментация после грануляции увеличивает полезные свойства, образуя 
новые соединения и увеличивая концентрацию витаминов и микроэлементов. При изготовлении используется щадящая 
сушка: при t = 40-45 ˚С, что позволяет сохранить все полезные свойства этого целебного растения. 100 гр. / 200 руб. 

Иван-чай, гранулированный с облепихой и чёрной смородиной 
Состав: 90% листья Иван-чая (кипрея узколистного), ферментированные, гранулированные, собранные в экологически 
чистых районах Нижегородской и Смоленской областей, 10% ягоды облепихи и черной смородины для равномерности 
распределения, гранулированные вместе с Иван-чаем. По сравнению с гранулированным чёрным Иван-чаем обладает более 
выраженной кислинкой и вкусом сушёных ягод облепихи и чёрной смородины. Листья собраны вручную в период цветения. 
Глубокая ферментация после грануляции увеличивает полезные свойства, образуя новые соединения и увеличивая 
концентрацию витаминов и микроэлементов. При изготовлении используется щадящая сушка: при t = 40-45 ˚С, что 
позволяет сохранить все полезные свойства этого целебного растения. 100 гр. / 200 руб. 

Иван-чай, гранулированный с облепихой и брусникой 
Состав: 90% листья Иван-чая (кипрея узколистного), ферментированные, гранулированные, собранные в экологически 
чистых районах Нижегородской и Смоленской областей, 10% ягоды брусники и облепихи для равномерности распределения, 
гранулированные вместе с Иван-чаем. По сравнению с гранулированным чёрным Иван-чаем обладает более выраженной 
кислинкой и вкусом сушёных ягод брусники и облепихи. Листья собраны вручную в период цветения. Глубокая ферментация 
после грануляции увеличивает полезные свойства, образуя новые соединения и увеличивая концентрацию витаминов и 
микроэлементов. При изготовлении используется щадящая сушка: при t = 40-45 ˚С, что позволяет сохранить все полезные 
свойства этого целебного растения. 100 гр. / 200 руб. 

Иван-чай, гранулированный с яблоком 
Состав: 90% листья Иван-чая (кипрея узколистного), ферментированные, гранулированные, собранные в экологически 
чистых районах Нижегородской и Смоленской областей, 10% яблоки, для равномерности распределения, гранулированные 
вместе с Иван-чаем. По сравнению с гранулированным чёрным Иван-чаем обладает более выраженной кислинкой и вкусом 
сушёных яблок. Листья собраны вручную в период цветения и прошли все стадии изготовления чая: завяливание, 
ферментацию, сушку. Глубокая ферментация после грануляции увеличивает полезные свойства, образуя новые соединения и 
увеличивая концентрацию витаминов и микроэлементов. При изготовлении используется щадящая сушка: при t = 40-45 ˚С, 
что позволяет сохранить все полезные свойства этого целебного растения. 100 гр. / 200 руб. 

Иван-чай, гранулированный с цветами 
Состав: 80% листья и 20% цветы Иван-чая (кипрея узколистного), ферментированные, гранулированные, собранные в экологически чистых районах 
Нижегородской и Смоленской областей. Листья и цветы собраны вручную в период цветения и прошли все стадии изготовления чая: завяливание, 
ферментацию, сушку. По сравнению с листовым обладает более насыщенным вкусом. Глубокая ферментация после грануляции увеличивает полезные 
свойства Иван-чая, образуя новые соединения и увеличивая концентрацию витаминов и микроэлементов. При изготовлении нашего Иван-чая используется 
щадящая сушка: при температуре 40-45 ˚С, что позволяет сохранить все полезные свойства этого целебного растения. Нами не используется «Солнечное 
завяливание», «Солнечная ферментация» и «Солнечная сушка». 100 гр. / 200 руб. 



Иван-чай, гранулированный в подарочной упаковке том I, том II, том III 

 
 
 
 

 
 

В подарочную упаковку входят три 100 гр. пачки гранулированного Иван-чая. Очень полезный и нужный, недорогой подарок в красивой упаковке. Состав: 
100% листья Иван-чая (кипрея узколистного), ферментированные, гранулированные, собранные в экологически чистых районах Нижегородской и 

Смоленской областей. По сравнению с листовым Иван-чаем обладает более насыщенным цветом и вкусом. Листья собраны вручную в период цветения 
и прошли все стадии изготовления чая: завяливание, ферментацию, сушку. Глубокая ферментация после грануляции увеличивает полезные свойства 

Иван-чая, образуя новые соединения и увеличивая концентрацию витаминов и микроэлементов. При изготовлении нашего Иван-чая используется 
щадящая сушка: при температуре 40-45 ˚С, что позволяет сохранить все полезные свойства этого целебного растения. 

том I 300 гр. / 600 руб., том II 300 гр. / 600 руб., том III 300 гр. / 600 руб. 
Обладающий многочисленными полезными и целебными свойствами Иван-чай – вкусный и излюбленный напиток, сопровождающий всю историю 

русского народа! Он не только ароматен, вкусен и хорошо утоляет жажду, но и обладает многими целебными качествами. 

Иван-чай поможет вам очистить тело, прояснить ум и поднять дух. Пейте на здоровье! 
г. Москва, тел.: 8 (495) 506-1391, e-mail: mail@printcity.ru 

mailto:mail@printcity.ru

